LICENCIATURA EN AGROALIMENTOS

2| & | copico| numero [ESPACIO cURRICULAR/PRACTICA CURSAR ACREDITAR
< 8 Tener regular Tener acreditado | Tener acreditado
Introduccion a las Ciencias
pToto 1 Agropecuarias
2 Introduccion a la Ciencia y Tecnologia de 1 1
1 00800 .
o los Alimentos
r| 1 Jooo17 3 |Matematica | 1 1
C Jooos1 4 |Quimica General e Inorganica 1 1
00001 5 |Biologia Celular 1 1
% 00025 6 Fisica | ] ]
N 00124 7 |Quimica Organica 4 4
© 2 |ooois 8 [Matematicalll 3 3z
C |ooo26 9 |Fisicall 3-6 2.6
00801 10 |Practica Alimentaria | 2 >
00132 1 Estadistica y Biometria 3 o)
00802 12 |Fisicoquimica 7-9 4-6 7.9
2| ! [oose 13 |Quimica Biologica 7 4 5.7
af © 00803 14 [Métodos de Analisis de los Alimentos | 7-8-9 4-6 7-8-9
00804 15 |Practica Alimentaria ll 10 2 10
00805 16 [Fundamentos de los Agroalimentos | 12-13-14 10-12-13-14
A
&l 2 Joosoe 17 |Operaciones Basicas 12-13-14 7 12-13-14
o| C |ooso7 18 |Microbiologia General 13 5.7 13
00808 19 |Método de Analisis de los Alimentos Il 14 7-9 14
00809 20 |Metodologia de la Investigacion 1-15 10 1n-15
21 |Tecnologia Agroalimentaria de 15-16-17-18 | 12-13-14 |15-16-17-18
00810 Oleaginosos: Grasas y Aceites
00811 22 |Microbiologia de los Alimentos 18 13 18
23 |Fundamentos de los Agroalimentos || 16 -19 12-13-14 16 -19
1 00812
r 00813 24 |Seguridad Alimentaria y Legislacion 16-18 12-13-14 16-18
25 |Economia Agroalimentariay 20 1-15 20
A 00814 Formulacion de Proyecto
N 00815 26 |Tecnologia Agroalimentaria Il 21 15-16-17-18 21
e) 00816 27 |Analisis Sensorial. de los Alimentos 23 16 - 19 23
2C |oos17 28 |Biotecnologia de Alimentos 22-23 16-18-19 22-23
00818 29 |Higieney Seguridad Industrial 21 17 -18 21
00819 [ 30 |Nutriciony Toxicologia 23-24 16 -18 23-24
00820 31 |Tecnologia Agroalimentaria Il 21 15-16-17-18 21
00821 32 |Optativa l 19 1-15 11-15-19
1C loos22 33 |Eticay Desarrollo Sustentable 29 25 25-29
4 34 [Desarrollo de Nuevos Productos, 25-27-28 21-22 21-25-27-28
; 00823 Comercializacion y Logistica
o 36 |Envasadoy control de Calidad en 31-34 27-29 29-31-34
00825 Alimentos
2C 00826 37 |Tecnologia Agroalimentaria IV 2] 15-16-17-18 21




A 00827 38 [Gestion Ambiental Sustentable 33 29 33
N 00828 39 |Optativa ll 19 n-15 n-15-19
0 35 [Trabajo Final de grado/ Préactica Final 26 -27-28-29|22 - 23 - 24 - 25|22-23-24-25-36
-30 -37-38-39-40-
42
00824
00395 40 |ldioma 1 1
41 Formacion Integral y Social Universitaria 1 1
00829
00002 42 |Informatica 1 1
Requisito Compromiso Social Estudiantil

42 asignaturas




